Kiichenseass

Liche Veserin, beber Peser,

leider ist in unserer Zeitschrift Kichenspals Nr. 53/2021,101 Platzchen” die Zutatenliste
fur das Rezept ,Highclere Mince Pies” auf Seite 84/85 nicht ganz vollstandig.

30 » Osterreich €380

Hier die komplette Liste: Deutschiand €350 i ¢35

uéﬁe" SPASS Nr. 53/2021 Schwe\zSFR670 + BeNeLux €3 ) ‘
FUR DAS MINCEMEAT: (\ ‘. 7()[2 gf}/
® 225 g Rindernierenfett (oder pflanzliches // / i A€

Frittierfett) by \ﬂ‘ s 9]! )
@225 g Apfel (Boskoop), geschalt, Kerngehéuse jUf d)e ey
entfernt, Fruchtfleisch gehackt A
® 125 g Zitronat und/oder Orangeat, gehackt
® 225 g Sultaninen
@225 g Rosinen
® 225 g Korinthen
® 175 g Demerarazucker
® | TL Lebkuchengewtirz
e frisch abgeriebene Schale und Saft von
® | unbehandelten Orange
® 60 ml Cognac

FUR DEN TEIG:

® 225 g kalte Butter, gewdirfelt, plus etwas Butter
zum Einfetten

® 350 g Mehl plus etwas Mehl zum Bestauben

® 100 g Zucker

® 1 Prise Salz

e frisch abgeriebene Schale und Saft von N 2 e 6

12 v Kochinnen & Bloggerinne

n verraten ihre LieDl

® 1/2 unbehandelten Orange
® 1 Ei, verquirlt
® Puderzucker zum Bestauben

Viel Freude beim Backen wiinscht
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