
Hier die komplette Liste:

FÜR DAS MINCEMEAT:
● �225 g Rindernierenfett (oder pflanzliches 

Frittierfett)
● �225 g Äpfel (Boskoop), geschält, Kerngehäuse 

entfernt, Fruchtfleisch gehackt
● 125 g Zitronat und/oder Orangeat, gehackt
● 225 g Sultaninen
● 225 g Rosinen
● 225 g Korinthen
● 175 g Demerarazucker
● 1 TL Lebkuchengewürz
● frisch abgeriebene Schale und Saft von  
● 1 unbehandelten Orange
● 60 ml Cognac

FÜR DEN TEIG:
● �225 g kalte Butter, gewürfelt, plus etwas Butter  

zum Einfetten 
● 350 g Mehl plus etwas Mehl zum Bestäuben 
● 100 g Zucker
● 1 Prise Salz
● frisch abgeriebene Schale und Saft von  
● 1/2 unbehandelten Orange
● 1 Ei, verquirlt 
●  Puderzucker zum Bestäuben

Viel Freude beim Backen wünscht 

Ihr Leserservice 
BPV Medien Vertrieb GmbH & Co. KG 
Römerstraße 90 
79618 Rheinfelden 
www.craftery.de 
service-hotline@bpv-medien.de

Deutschland € 3,30 • Österreich € 3,80

Schweiz SFR 6,70 • BeNeLux € 3,90 • Frankreich € 3,90 • Italien € 3,50
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101 Plätzchen
für die Weihnachtszeit
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12 TV-KöchInnen & BloggerInnen verraten ihre Lieblingsrezepte
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Liebe Leserin, lieber Leser, 
leider ist in unserer Zeitschrift Küchenspaß Nr. 53/2021 „101 Plätzchen“ die Zutatenliste 
für das Rezept „Highclere Mince Pies“ auf Seite 84/85 nicht ganz vollständig.
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